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PORTO
FLUVIALE

Parmigiana di melanzane (A, G, H) €5,50
Tortino di acciughe e patate di Avezzano (D, G, H) € 3,50
Burratina con salmone affumicato, marmellata di fichi € 6,50

e croccante di tarallo (A,D,G)

Brioche, polpo*scottato, cavolo cappuccio stufato,
maionese alla paprika (A,C,D,G, H)

Tartare di rapa rossa, fonduta di blue é1e
crumble alle noci pecan (A, E, G, H)

Montanara, cremoso al parmigiano, San Daniele e mandorle
tostate al miele (A, G, H)

Mozzarella di bufala Campana DOP (125 gr) (G)

Prosciutto di Parma DOP e mozzarella
di bufala Campana DOP (125 gr) (G)

Burrata ai tre pomodori (G) €12,50
Prosciutto crudo San Daniele, pere, gorgonzola e noci (G,H) € 16,00
Insalata con pomodoro, cetrioli, cipolla, € 12,00
olive, feta, origano (G)

Insalata con pollo alla griglia, lattuga romana, crostinidi .,
pane, scaglie di parmigiano e salsa Caesar (A,B,C,D)

Insalata con zucca, feta, frutta secca e semi dizucca (GH)  €11,50
Insalata con tonno, pomodorini, capperieolive (D) €14,50
Insalatamlsta€6,oo
Caprese dibufala €11,00

Pomodori, mozzarella di bufala Campana DOP (G)

LA TRATTORIA DEL PORTO FLUVIALLE

Gran tartare di manzo black angus (200 gr) €18,00
Tartare di fassona (120 gr) (G,H) € 14,00
Battuta di manzo black angus € 13,00

Arrosticini di pecora (1 PZ)

Tagliata di manzo black angus (250 gr ca.)
al rosmarino con patate al forno

Tagliata di manzo black angus (250 gr ca.)
con crema di gorgonzola e cipolle rosse di Tropea caramellate (G)

Selezione di carni al taglio, chiedi al nostro personale di sala

Mezze maniche alla gricia (A,G) € 12,00
S e ey (A, G.) ....................................... ; 12’ -
PaCChe r o aua carbo nara .. ( A, CI G) ................................................. € 12, 00
Tonnareno ca cm e Pepe (AIG) ....................................................... € 12, 00
Raviolo ripieno di ricotta di bufala su crema di zucca € 15,50
con nocciole tostate e crumble all’'amaretto (A,G,H)

Tonnarello con crema di broccoletti, pomodorino confit €16,50

e calamaretto* saltato (A,D,N)

Gnocchetti al ragu di spigola e pomodoro di Pachino IGP (A, D) € 15,50

PORTO
FLUVIALE

Polpo* arrosto su purea di patate dolci, sabbia € 25,00
alrosmarino e chips di zucca (D, N)

Saltimbocca alla romana con patate al forno (G, A) € 19,00
Guancia di manzo brasata, purea di sedanorapa conle € 23,00
sue chips e riduzione al melograno (I,L)

Straccetti di manzo con funghi porcini spadellati (G, A) €18,00
Broccoletti €6,50
Verdure grigliate €6,50
Finocchi gratinati (A) €6,50
Cicoria € 6,50
Patate al forno €5,50
Fluviale - Bun con mix di semi di sesamo 13,50
Hamburger di manzo, pomodoro,insalata, ketchup (A,C, G, ], K)

Bacon cheese burger - Bun con mix di semi di sesamo €15,50
Hamburger di manzo, insalata, cheddar, bacon croccante,

ketchup, maionese (A, C,G,]J,K)

Veggie burger - Bun con mix di semi di sesamo €12,00

Hamburger di scarola, olive e capperi panato al panko con
galletti, provola, fonduta di taleggio, insalata, pomodoro (A, C, G, ], K)

Ciabatta siciliana

Doppio hamburger di manzo (150 gr), provola, patate al forno,
melanzane grigliate e pomodori secchi (A, G

Ciabatta silana

Salsiccia rossa Calabrese piccante, cime dirapa,
crema di pecorino crotonese e pomodori secchi (A, G)
c;abatta caesar .......................................................................................
Pollo grigliato, lattuga, scaglie di grana
e salsa caesar (A,G,C,D,])

Servizio € 1,50

Il personale & a conoscenza degli ingredienti utilizzati nelle preparazioni, SIETE PREGATI DI INFORMARCI
IMMEDIATAMENTE RIGUARDO EVENTUALI INTOLLERANZE E/O ALLERGIE AL FINE DI PREPARARE PIATTI
COMPATIBILI CON LE VOSTRE ESIGENZE.

Alcuni ingredienti possono essere trattati con abbattimento rapido di temperatura in conformitd a quanto previsto
dal regolamento 852/2004CE e 853/2004CE, i prodotti ittici destinati a consumo crudo o semicrudo seguono
quanto prescritto dal medesimo regolamento 853/2004CE. | prodotti segnalati con * vengono acquistati dalle
migliori selezioni di prodotto surgelato alf'origine. Regolamento UE 1169/2011, Regolamento CE 853/2004 e D.Lgs.
231/2017 disciplinano f'obbligo diinformazione al consumatore.

ALLERGENI

A. Cereali contenenti glutine, cioé grano, segale,

orzo, avena, farro, kamut o loro derivati e prodotti derivati
B. Crostacei e prodotti a base di crostacei

C. Uova e prodotti a base di uova

D. Pesce e prodotti a base di pesce

E. Arachidi e prodotti a base di arachidi

F. Soia e prodotti a base di soia

G. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

H. Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci,

noci di acagit,

noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia

o noci def Queensland e i loro prodotti

1. Sedano e prodotti a base di sedano

J. Senape e prodotti a base di senape

K. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

L. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg
M. Lupini e prodotti a base di fupini

N. Molluschi e prodotti a base di molluschi.
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PORTO
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Suppli alla romana (A,C,G) € 2,50
Supplialragidiscottona(\CG) €300
Suppli cacio e pepe (A,C,G) € 3,00
cro CChetta dl p a tate (AI CI G) ........................................................ € 3’5 0
G (A, C, G.) .................................................... : 3’5 :
Chlps ........................................................................................... € 5’5 0
Chlps B pepe(G) .................................................................. p 5,5 :
Chlp s hmee pepe rosa ................................................................. €6’00
FﬂettOdl baccala (A,C, D , G) ......................................................... €5’00
Fmre dlzucc a co n ahCI(A’ CI D’ G) ................................................ €4’00
Mo zzarenme fr ltte . (7 p z ) (AI CI G) ................................................ €5’00
Patatine fritte* €5,50
Mo ntanara(A' Cl(;) ...................................................................... €3’50
Ohveau'ascolana (5 p z ) . (AICI G) ................................................. €4,50
rntto mlsto ( AICI G) .................................................................... € 14’00

1suppli alla romana, 1 crocchetta di patate,
1bombetta di pulled pork, 4 mozzarelline, 4 olive all’ascolana

Suppli alla romana gold (A, C,G) € 4,50
SupplindujediSpilinga (\C,G) . €e50
Suppli funghi e salsiccia (A,C,G) €4,50
Bombettapulledpork(ACG) . €45
Aglio eolio (A) € 2,00
Pomodoro (A) 5
Pomodoro e mozzarella di bufala Campana DOP (A, G) € 5,00
Salsa guacamole, salmone norvegese affumicato €650
e peperosa (A, D)

Aglio e olio con peperoni arrosto e olive taggiasche () €450
Stracciatella diburrata e prosciuttodi Parma (A,G) €7,00

‘0 vegetariano J piccante

LA PIZZEERIA DEL PORTO FLUVIALE

€ €

S
Focaccia con olio e rosmarino (A) €450 €5,50
Focaccia con mortadella, crema di burrata, € 13,50
granella di pistacchi (A,G)
Focaccia con salmone affumicato rucola, € 14,50
salsa di aneto e senape (A, D, ] ,K)
Focaccia con pomodori alla brace elardo di Colonnata (A) € 14,50
Focaccia con prosciutto di Parma e stracciatella (A, G) € 14,50
Calzone Vesuvio € 13,00

Fior di latte, ricotta condita, salame dolce, salsa di pomodoro,

parmigiano e basilico (A, G)

Calzone romano €13,50
Fior di latte, prosciutto crudo di Parma, uovo,

ricotta, parmigiano (A, C,G)

Panuozzo Parma € 13,00
Prosciutto crudo di Parma, pomodori, origano, rucola,

mozzarella di bufala Campana DOP (A, G)

Panuozzo parmigiana € 11,00
Fior di latte, melanzane alla parmigiana, grana e basilico (A, G)
Panuozzo carciofone €15,50
Fior di latte, carciofo arrosto, guanciale croccante,
grana di provola e pepe (A, G)
€ €

&4 ==
Boscaiola €9,50 €10,50
Fior dilatte, funghi e salsiccia (A, G)
Fioriealici €11,00 € 12,00
Fior di latte, fiori di zucca, alici (A, D, G)
Quattro formaggi tartufata €13,00 €14,00
Fior di latte, crema di tartufo, provola, grana, gorgonzola (A, G)
Pachino €11,50 €12,50
Mozzarella di latte di bufala, pomodori pachino IGP
e basilico (A, G)
Patate provola e pancetta €11,00 €12,00
Fior dilatte, provola, patate e pancetta arrotolata (A, G)
Principessa €11,50 €12,50
Fior di latte, alici, julienne di zucchine, crema di burrata,
scorza di limone, menta (A, D, G)
Zucchine, provola e speck €9,50 €10,50
Fior di latte, provola affumicata, speck, julienne di zucchine (A, G)
Zucca €13,50 €14,50

Fior dilatte zucca arrosto, salsiccia fresca e fonduta al pecorino (A, G)

Autunnale €11,50 €12,50
Fior di latte e bufala, taleggio miele e pepe nero in uscita (A, G)

PORTO
FLUVIALE

Amalfi €11,50 €12,50
Salsa di pomodoro, alici, olive, crema di burrata,

pomodorini, origano (A, D, G)

Arrabbiata di tonno €12,50 €13,50
Salsa di pomodoro, pomodori pachino IGP tonno, cipolla

ditropea, olive taggiasche, peperoncino e prezzemolo (A, D)

Capricciosa . . . €10,50 €11,50
Salsa di pomodoro, fior di latte, funghi champignon,

carciofini, olive nere, uovo sodo, prosciutto crudo(A,C,G)
Diavola ) ) ) €9,00 €10,00
Salsa di pomodoro, fior di latte, salame piccante (A, G)

Indiavolata €11,00 €12,00
Salsa di pomodoro, salame piccante,parmi?iano,

crema di ‘nduja, bufala stracciata in uscita (A, G)
Funghi €850 €9,50
Salsa di pomodoro, fior di latte, funghi champignon (A, G)
Margherita €7,00 €800
Salsa di pomodoro, fior di latte, basilico (A, G)
Super margherita €16,50 €17,50
Salsa di pomodoro, pomodori pachino IGF, pomodorini
gialli, pesto di basilico, burrata da 250 gr. in uscita (A, G)
Marinara €6,50 €y,50
Salsa di pomodoro, aglio, origano (A)
Marinara ai tre pomodori €10.00 €11.00
Pomodoro San Marsano, datterino giallo, ’ ’
pomodoripachino IGF, jalapenos, origano, aglio (A)
Marinera croccante €8,50 €9,50
Salsa di pomodoro,aglio nero,crumble di pane all’origano (A)
Napoli ] ) o €800 €9,00
Salsa di pomodoro, fior di latte, alici (A, D, G)
Norma i . . . €9,50 €10,50
Salsa di pomodoro, fior di latte, pomodori pachino IGE,
melanzane, ricotta infornata, basilico (A, G)
Reginella €9,50 €10,50
Salsa di pomodoro, mozzarella di latte di bufala, basilico (A, G)
Vegetariana €9,50 €10,50
Salsa di pomodoro, fior di latte, zucchine, melanzane,
verdure di stagione, funghi champignon, pomodori pachino (A, G)
Pachino la vendetta €11.00 €12.00
Salsa di pomodoro, pomodori pachino IGE basilico, ’ ?
mozzarella di bufala Campana DOP (A, G)
Piennolo ) €12,50 €13,50
Salsa di pomodoro, pomodoro fresco, bufala tagliata a mano,
acciughe e battuto di olio e prezzemolo (A,D,G
INOSTRIIMPASTI TUTTE LE PIZZA
Lievito madre, farine selezionate NAPOLETANE
e cura artigianale CON BASE MOZZARELLA
TEMPI DI LIEVITAZIONE SONO CONDITE
<==== Romano 48 ore CON PARMIGIANO
=== Napoletano 72 ore E BASILICO




