
chiedi al nostro staff
la mescita del giorno

lista dei vini

BIANCHI
PIEMONTE
Chardonnay   € 26,00 
Chardonnay - Ettore Germano
Colli Tortonesi  €  38,00
Timorasso - Oltretorrente
Miranda  € 27,00
Erbaluce - Centovigne
Roero Arneis   € 25,00 
Arneis - Prunotto 
TRENTINO ALTO ADIGE
Gewürztraminer   € 26,00 
Gewürztraminer - Cantina Bolzano
Sauvignon  € 25,00 
Sauvignon - Cantina Bolzano 
FRIULI-VENEZIA GIULIA
Friulano  € 24,00
Friulano - Villa dugo
Fuori  € 26,00
Garganega, Trebbiano di Soave - Vino Dentro
Pinot Grigio Ramato   € 24,00 
Pinot Grigio - Attems
Trebes   € 25,00 
Ribolla Gialla - Attems
TOSCANA
Viognier   € 24,00 
Viognier - Belvento
MARCHE
Pecorino Prope  € 24,00
Pecorino - Velenosi
Vardì Verdicchio di Matelica   € 25,00 
Verdicchio - Fontezoppa
UMBRIA
Grechetto  € 24,00
Grechetto - Cantina Di Filippo
ABRUZZO
Trebbiano   € 23,00 
Trebbiano - Savini 
LAZIO
Frascati  € 23,00 
Malvasia, Trebbiano, Greco - Pallavicini 
Oncia Bianco  € 25,00
Passerina - Carlo Noro
Petit Manseng    € 22,00 
Petit Manseng - Le Rose
Quinto  € 21,00
Bellone - Cincinnato
CAMPANIA
Falanghina   € 24,00 
Falanghina - Feudi di San Gregorio
Fiano di Avellino  € 25,00
Fiano - Feudi di San Gregorio
Greco di Tufo   € 26,00 
Greco di Tufo - Feudi di San Gregorio
PUGLIA
Bombiggiana Orange  € 28,00 
Bombino Bianco - Calcarius 
SICILIA
Chardonnay  € 21,00 
Chardonnay - Cademusa
Etna Bianco Alta Mora   € 32,00
Carricante - Cusumano
Etna Bianco La Fanciulla   €  29,00
Carricante, Catarratto, Grillo - Vini Calì
Grillo  €  21,00
Grillo - Cademusa
Sole e Vento  €  29,00
Grillo, Zibibbo - Marco De Bartoli
SARDEGNA
Primo Bianco   € 26,00 
Vermentino - Mesa
FRANCIA
Bourgogne Blanc “Cuvée Latour”   € 46,00 
Chardonnay - Domaine Louis Latour

rossi
PIEMONTE
Barolo  € 63,00 
Nebbiolo - Prunotto  
Dolcetto d’Alba  € 24,00 
Dolcetto - Prunotto  
Occhetti  € 30,00 
Nebbiolo - Prunotto  
TRENTINO-ALTO ADIGE
Lagrein  € 25,00 
Lagrein - Cantina Bolzano  
Pinot Nero   € 27,00 
Pinot Nero - Cantina Bolzano  
VENETO
Amarone Della Valpolicella  € 78,00 
Corvina, Rondinella, Oseleta, Croatina - Zenato
Valpolicella Superiore Ripassa   € 39,00 
Corvina, Rondinella, Oseleta - Zenato  
TOSCANA
Bolgheri “Poggio ai Ginepri”  € 35,00 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot -  
Tenuta Argentiera  
Brunello di Montalcino Castelgiocondo   € 65,00 
Sangiovese - Frescobaldi
Cabernet Sauvignon  € 24,00
Cabernet Sauvignon - Belvento
Chianti Classico    € 21,00 
Sangiovese - Badia Berardenga  
ABRUZZO
Montepulciano  € 22,00 
Montepulciano - Velenosi  
LAZIO
Argeo  € 21,00 
Cesanese - Cincinnato
Oncia Rossa  € 29,00
Cesanese - Carlo Noro
Syrah  € 23,00 
Syrah - Le Rose  
CAMPANIA
Piedirosso   € 25,00 
Piedirosso - Feudi di San Gregorio  
BASILICATA
Aglianico del Vulture   € 25,00 
Aglianico - Teodosio
PUGLIA
Neprica Negroamaro  € 25,00 
Negroamaro - Tormaresca  
SICILIA
Etna Rosso Alta Mora   €  33,00
Nerello Mascalese - Cusumano
Etna Rosso Il Moro   €  30,00
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio - Vini Calì
FRANCIA
Bourgogne Gamay   € 42,00 
Gamay, Pinot Nero - Domaine Louis Latour

bollicine
Prosecco Valdobbiadene  € 23,00 
Glera - Corte delle Calli, Veneto  
Jonny Gambato  € 26,00 
Chardonnay, Chenin Blanc, Sauvignon, Viognier - cascina baricchi, piemonte  
Wines Of Anarchy Rosé  € 25,00 
Montepulciano - Cirelli, Abruzzo  

rosati
TOSCANA
Grenache   € 24,00
Grenache - Belvento
ABRUZZO
Cerasuolo d’Abruzzo  € 22,00 
Montepulciano - Savini

fruttato minerale florealebiodinamico biologicoprofumatoLEGENDA

NUOVA ZELANDA
Sauvignon Cloudy Bay  €  49,00
Sauvignon Blanc - Cloudy Bay
UNGHERIA 
Tuzko  € 24,00
Riesling - Antinori

Franciacorta Brut € 42,00 
Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco - Contadi Castaldi, Lombardia 
Champagne Brut Réserve Première  € 87,00 
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay - Veuve Clicquot, Francia 
Champagne Extra Brut Blanc de Blanc “Vertus” € 75,00 
Chardonnay - André Jacquart, Francia



lista delle birre

Cortigiana Blanche 33 cl - 5%  € 6,50
Birra del Borgo

Duchessa Saison al farro 33 cl - 5,8% € 6,50
Birra del Borgo

Lisa Lager 33 cl - 5% € 6,50
Birra del Borgo

Maledetta Belgian Ale 33 cl - 6,2% € 6,50
Birra del Borgo

My Antonia Imperial Pils 33 cl - 7,5% € 6,50
Birra del Borgo

Punk Ipa 33 cl - 5,6% € 6,50
Brewdog

Reale Extra Apa 33 cl - 6,4% € 6,50 
Birra del Borgo

San Miguel Gluten Free Lager 33 cl - 5,4%  € 6,50
San Miguel Mahou

Weizen 50 cl - 5,2% € 7,00
Hasen Bräu

Fluviale - Lager 5% €   6,50
Birra del Borgo 

Cortigiana - Blanche 5% €   6,50
Birra del Borgo

Duchessa - Saison al farro 5,8% €   6,50 
Birra del Borgo

Maledetta - Belgian Ale 6,2%  €   6,50
Birra del Borgo

My Antonia - Imperial Pils 7,5% €   6,50 
Birra del Borgo

Reale - IPA 6,4% €   6,50 
Birra del Borgo

Reale Extra - Apa 6,4% €   6,50 
Birra del Borgo

Birra del mese €   6,50

Acqua Km 0 1 lt. €   3,00 
acqua potabile trattata naturale o gassata
 

Soft drinks €   4,00 
Le bibite gassate

birre in bottiglia birre alla spina 30 cl



Virgin Mojito € 9
Succo di mela, succo di lime, sciroppo di zucchero,
soda water, menta
 

Virgin Mary € 9
Succo di pomodoro, succo di limone, Worcestershire sauce,
tabasco, sale e pepe
 

Combo € 9
Limone, zucchero, cranberry e Ginger Beer
 

Bitter Analcolico € 9
Bitter Monin, soda water

 25 ml 50ml cocktail

Hendrick’s 5€  8€ 10€

Gin Mare 5€ 8€ 10€

Tanqueray Special Dry  5€ 7€ 9€

Tanqueray Ten 6€ 8€ 10€

Gordon’s 3€ 5€ 8€

Monkey 47 6€ 9€ 11€

Martin Miller’s 5€ 7€ 9€

Hayman’s Old Tom 5€ 8€ 10€

Elephant Gin 6€ 8€ 10€

Fifty Pounds 5€ 8€ 10€

Plymouth 5€ 8€ 10€

Van Kleef Jenever 5€ 8€ 10€

Beefeater 4€ 6€ 9€

Bombay Sapphire 4€ 7€ 9€

Bombay Dry 3€ 6€ 8€

VII Hills 5€ 7€ 9€

Elephant Sloe 6€ 8€ 10€

G I N  T O N I C

Schweppes
...

Fever Tree Indian Tonic
...

Fever Tree Mediterranean
...

Thomas Henry

ca f f e t t e r i a

espresso / decaffeinato /ginseng /orzo € 2

cappuccino / marocchino € 2,5

cioccolata calda € 4

lieviti semplici € 1

muffin / crostatine € 2

piccole bombe alla crema € 1

biscotti assortiti € 2

camille € 2

plumcake € 2

lieviti e dolci

€ 4

 Lemongrass, lime & roots ginger 

 Earl grey, bergamot & cornflowers 

 Roiboos, vanilla & caramel 

 Tè nero, cinnamon, chocolate 

 Blood orange 

 Berries & cherries 

prince & sons

soft drink € 4

centrifughe  €5

spremuta € 4

succhi di frutta € 3
Ananas, cranberry, arancia, mirtillo, pesca, pomodoro

dalle 10:30 alle 18:00

acqua km 0 - 1 litro  Acqua potabile trattata naturale o gassata € 3 

FLOWER Carote, mela, zenzero

BE HAPPY Sedano, carote, arancia, zenzero

LOVELY Ananas, mela, arancia

GENUINE Mela, ananas, sedano

L’uso delle cannucce in plastica in
questo menu è stato ridotto del 98% 

porto fluviale rispetta l’ambiente



drinks
the signature

Negroni €  9
Gin Gordon’s, Vermouth rosso, Campari
  

Americano €  9
Vermouth rosso, Campari, Soda
  

Margarita € 9
Tequila Altos, Cointreau, lime
  

Daiquiri € 9
Rum Plantation 3 Stars, lime, sciroppo di zucchero
  

Whiskey Sour € 9
Whiskey Jim Beam Bourbon, limone, sciroppo di zucchero
  

Moscow Mule € 9
Vodka Smirnoff, Lime, Ginger Beer
  

Spritz € 9
Aperol (o Campari, Rabarbaro, Cynar), Prosecco, Soda
  

Scotch ‘n Soda € 9
Black Label, Soda
  

Cuba Libre € 9
Rum Plantation 3 Stars, lime, Coca Cola
  

Dry Martini € 9
Gin Gordon’s, Vermouth Dry
  

Questi sono i drink che il nostro team 
ha pensato per i clienti affezionati, 
per i neofiti, i curiosi e gli avventurieri. 
Miscele esclusive, studiate nei minimi 
dettagli per offrirti un’esperienza unica.

Il cocktail bar di Porto Fluviale nasce con l’idea di portare a Roma l’alta miscelazione 
londinese degli anni 80/90, quando i primi maestri della mixology mondiale hanno 
cominciato a sperimentare le loro miscele con un successo straordinario.

Bramble €  9
Gin Gordon’s, Chambord, limone, sciroppo di zucchero 
  
Treacle €  10
Rum Mix, zucchero, Angostura bitter, Orange Bitter, mela verde
  
Espresso Martini €  9
Vodka Smirnoff, caffè, Kahlúa
  
Russian spring punch €  12
Vodka Smirnoff, limone, sciroppo di zucchero, champagne,  
Crème de cassis
  
Mulata Daisy €  10
Rum Plantation 3 Stars, lime, sciroppo di zucchero, Galliano,  
liquore al cacao, semi di finocchio
  
Pornstar Martini €  12
Vodka alla vaniglia, purea di passion fruit, zucchero alla vaniglia,
Passoa, champagne
  
Forbidden fruit €  9
Gin Gordon’s, frutti di bosco, zucchero alla vaniglia, ginger beer, succo di limone
  
Arrogante €  10
Tequila Altos, Vermouth rosso, pompelmo rosa, Orange Bitter
  
Tommy’s Margarita € 9
Tequila Altos, lime, sciroppo d’agave
  
Green beast €  10
Assenzio, sciroppo di zucchero, lime, cetriolo
  
Nuclear Daiquiri  € 10
Rum Wray & Nephew, lime, Velvet Falernum, Chartreuse verde
  
Pineapple and cardamom Martini €  9
Vodka Smirnoff, purea di ananas, sciroppo di zucchero, lime, cardamomo
  
Passion Fruit Collins €  9
Vodka Smirnoff, limone, sciroppo di zucchero, purea di passion fruit,  
Passoa, Soda
  
Lemongrass Collins  €  10
Vodka Lemongrass, limone, zucchero alla vaniglia, Licor 43,  
Ginger Beer
  
Ra-Barbara  €  9
Rabarbaro Zucca, Liquore Strega, limone, sciroppo di zucchero,  
Peychaud’s Bitter
  

D I S T I L L A T I

 25 ml 50ml cocktail

Whisky € € €
Laphroaig 4 7 9 
Talisker Storm 5 8  10 
Oban 6  8  10 
Johnnie Walker Black Label 5  7  9 
Ardbeg 10 5  8  10 
Big Peat 6  9  11 
Caol Ila 12 6  8  10 
Paul John 9  12  14 
Lagavulin 16 6  10  12 
Jameson 4  6  9 
Bushmills 5  7  9 
Nikka From The Barrel 6  9  11 

Whiskey € € €
Jim Beam Bourbon 3  5  8 
Maker’s Mark 5  8  10 
Jack Daniel’s From The Barrel 4  7  9 
Bulleit Bourbon 6  8  10 
Wild Turkey 101 5  8  10 
Knob Creek Bourbon 5  8  10 
Woodford Reserve 5  8  10 
Jim Beam Rye 5  8  10 
Knob Creek Rye 5  8  10 

Vodka € € €
Grey Goose 6  9  11 
Smirnoff 3  5  8 
Belvedere 6  9  11 
Žubrówka Bison Grass 5  8  10 
Beluga Noble 5  8  10

Rum € € €
Plantation 3 Stars White 4  6  8 
Captain Morgan Black 4 6  8 
Diplomático Reserva Exclusiva 6  8  10 
Clement Xo 7  10  12 
Zacapa 23 6  8  10 
Flor De Caña 12 5  8  10 
Zacapa Xo 6  8  10 
Plantation Isle of Fiji 6  9  11 
Kléren 22 Traditionnel 6  9  11 
Santa Teresa 1796 5  8  10 
Hampden Estate 8 6  9  11 
Barceló Organic Ron 5  8  10

Tequila, Pisco, Mezcal € € €
Espolón Reposado 5  8  10 
Patrón Reposado 6  9  11 
Patrón Silver 5  8  10 
Patrón Añejo 7  10  12 
Don Julio Blanca 6  8  10 
Diablada Pisco 6  9  11 
Nuestra Soledad 5  8  10 
Vida 5  8  10 
Jose Cuervo Tradicional 4  6  8

Brandy e Grappa € € €
Calvados Christian Drouin 3  5  8 
Cognac Martell VS 4  7  9 
Armagnac Samalens VS 4  6  9 
Grappa Berta Valdavi - 6  -
Grappa Berta Momprà - 6  -
Grappa Berta Tre Soli Tre - 10  -
Grappa Berta Magia - 14  -

Piña Scolata € 10 
Rum Plantation 3 Stars, lime, sciroppo di zucchero, purea di cocco,  
purea di ananas, latte
  
Monteclaro € 10
Amaro Montenegro, Sherry Palomino Fino, Maraschino, Angostura
  
Golden Buzz € 12
Pimm’s N°1, limone, sciroppo di zucchero, Electric Bitter, latte
  

Lullaby € 10
Vermouth Dry infuso agli agrumi, Dom Benedictine, Assenzio,  
Pompelmo Bitter
  
Zero Gravity € 12
Tequila, Vermouth Dry, Blue Curaçao, lime, zucchero alla vaniglia,  
Soda, glitter edibile
  

classic
cocktails

Garden Spritz €  9
Spumante Chandon Brut con un blend di arance e spezie

cocktail dell’estate

Spumante Chandon Brut con un blend di arance e spezie




