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PORTO FLUVIALE

via del Porto Fluviale, 22 » Ostiense » Tel. 065743199

www.portofluviale.com

O tradizionale/traditional

(O pranzo e cena/lunch and dinner
® mai/never

£ 15€-30€

= BM. MC, Visa

Trattoria, pizzeria, banco, salotto,
cucina di strada: ecco gli elementi
di questo locale situato in un ex
capannone di oltre 200 rmq., dove
sl pud rangiare in ogni morento
della giornata. Uno spazio poli-
valente e polifunzionale diviso in
quattro zone e dove tutto e all'in-
segna del buon cibo. Tutte ricette
del territorio dove si privilegiano

i prodotti mediterranei e una
costante ricerca sulle tecniche di
preparazione. La trattoria propone
piatti legati alla tradizione e la
pizzeria ospita due forni a legna
per la cottura alla rarnana, oppure
alla napoletana. Al banco si pud gu-
stare il pranzo e l'aperitivo mentre
il ring dello street food perrmette di

000

assaggiare il cibo da strada di gusto
italiano e non solo. Infine, il salotto,
uno spazio relax che si rivelera
sorprendente.

Open all day with a greal variely of
offers, Porto Fluviale has turned o
former warehouse into a multi-fun-
clional location, divided in 4 areas,
concentrating especially on advanced
coolting techniques and local Mediter-
ranean products and recipes. There's
an area dedicated to pizza, served
both in the Roman and MNeapolitan
style. There's also a long bar counter,
ideal for a quick lunch or an aperitif,
in addition to a ring of street food
and an area where to relax in, known
as the "Salotto”.



