NUOVA ROMA

Text: Nathalie Kopsa

Einige Jahre ist in der Gastro-Szene Roms nicht viel passiert. Doch mit
dem Generationenwechsel stehen die Zeichen wieder auf Aufbruchstimmunag.
Die Krise entpuppt sich hierbei als ein Innovationstreiber.

in Abend im _Forto Fluviale® in Outienze, sinem stdlichen

Stacitel :i.::': Es i=t 19 Uar, ::'-:'. -:':..: refie :’L...u':u-'!':'r:".e. Das

Lokal® is¢ voll, die Musik laut und die Gberwirgenden U-30-Gis-

te sitzen bed einem Bier oder Sorite zusammen. Ein Mitarbeiter

wertellt Gratis-Kostproben eines Pastapesichts auf kKeinen Tel-

lzrn Ex pibt xeinen Verzehrezwang oder aufdringliche Kallner, die Stim-

:nu'ip fnr paliat |ntersssiort baoharhtet der Wein-Joumalist Alfonso lsi-

nelli die Szenerie. Dann "':I:F er anersennend:  Dieser Ort hier ist gerade

bel junpen Leuten sebr beliebe. In einer Zeit, in der viele '.-h:-;'.:m::t::'.: in

Rom schon nach einem Jakr schliefen missen, ist das schon ein wich-
tiges Signal”

Etwas muss das , Porto Fluviale® also ric ::'.:,.* machen. Was penau das ist,
sTxeTITE Tan, wens man Coas (ros der vislen Gastro-Betrisbs der Stact in
Betracht zient = deren Zan! Alfonso lsinelli 2uf weit dber 2.700 Betriche
beziffert. Da bietet sich ndmbich nur wenig Neues, pescrweipe denn Auf-
rependes

Das legt zum einen daran, dass der ::-h'-::&‘.. Gast xonservativ ist bis

zuf die Xnochen. Zum anderen ist fr dis Betreiber, wenn sie sich in der
Nihe eines touristischen Hotspots | .L.':E]E"I. die Auslastung ohnehin
pesSchert. Die - negative Kenrseite dieser .....Lm_.-r_q'lj.' ist der Stillstand.
Wer macht sich schon Gedanken, wie man das Anpebot verbessern lann,
wenn der Laden ohnehin voll ist? Deshalb regiert vor allem im Zentrum
der Stade das Mittelmall: Man russ e nur sinmal rund um dea Trevi-
Brunnen ymechaven, wo sich die stets vollen Lokale mit ihren Towris-

#r 10

tenments einen Wetthewerb in Einfalldosipiesit liefern. Alfonso [£nelli-
..r.n :.-..-a!n-e und i Litdtspetricbene Konzepte haben es schwer bel uns,
sich durchzusetzen”

PERIPHERIE MIT NEUEN IMPULSEN

Dioch es gibt sie, die Jungen und die Xreativen, Man muss sie nur suchen.
Und manchmal auch weit fahren: Das Cocine Kosti® im Arbeitervierts!
Pigneto ist einer der bemerikenswerten Neuzuginge in Rom. Mit threm
Open-Space-Anspruck versuchen die Betreiber hier in der Peripherie
Roms etwas Gt schon Radicales: Der profle Terrassenparten des Loxals
dient auch als ein Platz, an dem jeder willkom:nen ist — auch wenn et
nicnts konsumiert. [1'.:'_::-.-: Marco Galotta erclirt, warum: ..H.-s -:-:-:'.'
ist nicht reich und auch nicht perads Gppig mit 6ffentlichen P _..t.wn be-
stiickt Es gibt keine Spiefplitze, auch kaum Orte, wo man sich mal eben
ainsetren und Luft holen kann. Genaw das méchten wir den Leuten pe-
ben, wir médchten l::'.'l sozialer Ort sein” "k"er,n:n.-‘ um zehn ist der Garten
noch weitgehend leer, nur zwel Anpestellte drilcken =ch mit threr Frih-
stiicxsbhox sculchtern umn sinem der Kindertische ferem. Mit der Zeit
wird das Publixum jedoch immer bunter,

Wenn man Marco Galotta zehaet, wird deutlich, dass die ¥rise in Rom
ihren Tribut fordert: | Die Zesten, in denen man ausging, um ein volles
Essen mit vier Gingen zu bestellen, sind vorbel®, sapgt er. _Eine Durch-
scnnittsfamilis kann es sich heute nicht menr :l.';'ill.'h. .r.:r oft exsen zu pe-
nen wie friher. Die Leute haben kein Geld” Galotta und seine Kompag-

fizzz




20
21

Porto Fluviale

Ostiense ist nicht gerade das, was man ein
touristisches Viertel nennt. Noch immer
prigen Industriebauten die Skyline, und
die Gegend galt lange als nicht sicher.
Heute boomt das Quartier, auch weil sich
immer mehr Studenten und Professoren
hier niederlassen. In einem ehemaligen
Fabrikgebdude mit 900 m* Grundfldche
gibt es seit Anfang 2013 mit dem ,, Porto
Fluviale” eine neue Ausgeh-Adresse.

Die Location mit 13 Meter langem
Marmortresen und offener Kiiche gilt als
richtungsweisend: Eine Mischung aus
Trattoria, Bar und Pizzeria. Sehr ernst
nimmt man hier den Eventcharakter, der
Kalender ist mit zahlreichen Aktionen
und Tastings durchgetaktet. Das
Signature-Bier ,,Ale Fluviale” kommt
vom Fass. www.portofluviale.com



